
ANTIPASTI

PRIMI

SABATO 30
settembre 

CIRCOLO TENNIS
Perosa Argentina

dalle ore 19.30

Cena degustazione 
prodotti del territorio

Trota affumicata della Troticoltura Marucco con 
olio e emulsione di menta croccante ai cereali

Bollicine Mousant blanc - Pomaretto

Lardo al Ramìe della Macelleria Binelli 
e Gardiol su pane di segala tostato della 
Panetteria Ghiano

Bollicine Perle di Malva - 84 mesi sui lieviti

Mocetta della Macelleria Ribetto con crema di 
lamponi di Emanuele Pascal e yogurt di Laura 
Agù

Bianco Louvertin - da uve di Bian Ver

Bresaola della Macelleria Charrier con olio al 
serpillo e scaglie di plasentif

Bianco Chardonnay

Agnolotti al ragù della Gastronomia da 
Ferruccio di Vanessa Genre

Barbera

Cajette di nonna Ines preparato da Lillo della 
Trattoria del Gallo al Sole preparte con patate 
dell’Azienda agricola La Chabranda e burro e 
salvia dell’ Azienda Agu’ Laura

Pinot nero

Girello di vitello al miele cotto a bassa
 temperatura con salsa di mirtilli e lime preparato 
da Lillo della Trattoria del Gallo al Sole

Brume - da uve di nebbiolo

Lonza di Maiale preparato da Lillo della 
Trattoria del Gallo al Sole con crema di toma 
del Dahu e purea di patate rosse di Erica

Ramìe - Consorzio Produttori Terre del Ramìe

Dolce Cantucci alla nocciola preparati da 
Tentazioni Golose di Pippo 

Accompagnato da Dulcisinfundo - vino Passito

Si conclude con Grappa di Ramìe

in collaborazione con 
Fondazione Malva di Bibiana e Consorzio Produttori Terre del Ramìe

Costo euro 32   -  Prenotazioni entro il 28 settembre
ai numeri 345 4675254 - 366 1443501
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